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Clevere Vermarktungsidee: Der «Opfelchaspers liefert per Fahrrad schén
arrangierte Bioobstkorbe an Unternehmen aus.

Der Bioobstvelokurier

«Potz Biodpfel und Zipfelmiitzes, so frisch-frech tont die
Begriissung, wenn man auf der Combox von Armin Heyer
landet. Die Anlehnung an die Kasperlikassetten, mit de-
nen viele von uns aufgewachsen sind, hat ihren Grund:
«Opfelchasper» heisst das Unternehmen, das Heyer
mit seinem ebenfalls gut 30-jahrigen Kollegen Dominik
Hungerbiihler vor einem Jahr gegriindet hat.
Statt mit fettigen Gipfeli und Automatenkaffee sollen
Biiromenschen dank frischem Obst auf Touren kom-
men. Der Opfelchasper liefert ein- oder zweimal wi-
chentlich einen Korb mit — je nach Saison — Apfeln,
Birnen, Mandarinen, Bananen, Trauben oder Riiebli in
den Pausenraum, drei Kilogramm zu 29, sechs Kilo zu 47
Franken. Wers exklusiv mag, bestellt ge-
gen Aufpreis den Gourmet-Korb.
Samtliche Friichte stammen
aus kontrolliertem Bioanbau
(der Chasper bezieht beim
Grosshandler Biopartner) und
alle CO
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werden via myclimate kom-
pensiert. Doch auf den letzten Meilen fallen keine kli-
maschadlichen Gase an: Stramme Waden radein mit den
Weidenkdrben zur Kundschaft.
Das Vitaminduo Hungerbiihler und Heyer baute den
Service in Hungerbiihlers Bioladen «L'ultimo bacio»
in Ziirich-Wipkingen auf. Das Geschaft wuchs rasch;
seit Anfang Oktober belegt der Opfelchasper eine
350 Quadratmeter grosse Halle. In Zirich finden zur-
zeit 250 Korbe pro Woche den Veloweg zur Kundschatft.
Ausgeliefert wird auch in Winterthur und bald sollen
Basel, Bern und Zug folgen.
Weitere Informationen: www.oepfelchasper.ch pld
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